
Dinerkaart 
 

 
 
Tomatensoep    €9 
Huisgemaakte tomatensoep  
 
Soep van de dag   €9 
Vraag het ons 
 
Carpaccio    €15,5 
Ossenhaascarpaccio van het Waards rund  
met truffelmayonaise, Parmezaanse kaas,  
tomaat, ui, rucola en pittenmix 
 
Yakitori     €14,5 
Grilde kipspiesjes in Yakitori saus met 
Pinda’s en bosui 
 
Vistrio     €16 
Een trio van gerookte makreel, tonijnsalade en  
garnalen met cocktailsaus 

 
Garnalencocktail   €14,5 
Gemengde salade met garnalen en  
cocktailsaus 

 
Burrata     €13,5 
Geserveerd met gemengde salade,  
dadel balsamico dressing en gegrilde pompoen  
 
   
 
 

 

De hoofdgerechten worden geserveerd met verse friet 

 
Tournedos    €36 
Ossenhaasbiefstuk van het Waards rund 
Pepersaus of truffelsaus  
 
Varkenshaas    €28 
Medaillons met pepersaus of truffelsaus  

 
Tomahawk pork                 €32,5 
Pepersaus of truffelsaus 

  
Beefburger    €24 
Waards rundvlees burger met spek, cheddar, 
gekarameliseerde ui, zoetzure komkommer, 
gebakken ei en BBQ saus 
 
Satéspies    €23 
Huis gemarineerde kippendij saté met atjar, 
kroepoek en pindasaus 
 
Vis van de dag                Dagprijs 
Wisselende dag vis, vraag het ons 
 
Shrimpburger    €25 
Burger van garnalen met zoetzure komkommer, 
gemengde sla, gekarameliseerde ui en 
een zoete chilisaus 

 
Tortellini                  €23 
Een Tortellini gevuld met Ricotta en spinazie  
met truffelroomsaus 

 
Geitenkaas salade   €22 
Gemengde salade met honingkruidendressing, 
walnoten, peer en geitenkaas 

 
 

 

 
Extra Verse friet    Klein: €2,5 Groot: €4,5 
 
Salade     Klein: €2,5 Groot: €4,5 
 
Breekbrood met smeersels               €8,5 

 

Bijgerechten 

Voorgerechten 

Focus op kwaliteit  
Bij restaurant LingeZicht staat kwaliteit centraal. Wij werken 

met verse ingrediënten en huisgemaakte gerechten.  
 

Ons vlees is afkomstig van het Waards rund. Het vlees is 
van absolute topkwaliteit. De runderen grazen in de 

Snelrewaard, langs de oever van de Hollandse IJssel. 
 

Daarnaast kiezen wij voor zorgvuldig geselecteerde verse vis 
en dagverse groenten, met in alles aandacht voor 
vakmanschap en topkwaliteit voor onze gasten. 

 
Alles wat wij serveren staat in het teken van aandacht, 

ambacht en smaak 
 

 

Hoofdgerechten 


